
DER WILDE TISCH
in Langenbach

Das Menü

GUTEN APPETIT

Aperitif -Mostivo - Most küsst Orange - Zöchlinger, Waldhausen

Gedeck

Vorspeisen

Suppe

Haupt-
speisen

-Knuspriger Dinkelflammkuchen | Brennesselblättern | Hirschschinken

-heimisches Wildsülzchen | Kürbiskernölvinaigrette | Salatherzen
-Herbstliche Blattsalate | gratinierter Ziegenkäse von der Hofgoas | Honig
  Himbeeren | Walnüsse | Orange (veg.)

-Rosenmayer’s Wildrahmsuppe | Weißbrotcroutons
-Cremige Maronischaumsuppe | Grissini

-Zarter Wildschweinbraten | Wacholdersauce | zweierlei Knödel |
  Röstgemüse |  hausgemachtes Apfel-Rotkraut
-Rosa gebratener Rücken vom Hirschkalb – Pfeffersauce |       
  Herzoginnenkartoffeln | Speckfisolen | Rotweinbirne
-Kürbis-Pilz-Pfanne | Wildreis (veg.)

Dessert -warmes Schokoküchlein | karamellisiertes Walnussparfait
-Mandarinen-Spekulatius Dessert im Glas
-Creme brulée | Waldbeeren

Wein
Empfehlung

“The Legend” - Cuvée - Weingut Scheiblhofer, Neusiedlersee
Riesling DAC Kamptal - Weingut Etz, Kamptal

€ 51,- p.P. inkl. Aperitif
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